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Gemiisehobel /
@ obere Arbeitsfliche (hochklappbar) / upper work surface (fold-up)

@ ausklappbare AntirutschfiiBe / pull-out non-slip feet

© Verstellrad Schnittstirke mit Klingeneinsatz: Scheiben oder Julienne / adjusting dial for
cutting thickness with blade insert: slices or julienne

© Verstellrad Schneidplatine / adjusting dial for cutting insert

© Schneidplatine: glatt oder gewellt / cutting insert: smooth or wavy
© untere Arbeitsfliche (hochklappbar) / lower work surface (fold-up)
@ Edelstahinase / stainless-steel lug

© Restehalter / vegetable holder

© Schutzkappe fiir Schneidplatine (glatt) / protective cap for cutting insert (smooth)

A CAUTION

sharp parts/partes cortantes/parties
coupantes

Inbetriebnahme / First-time use

« Nehmen Sie alle Bestandteile aus der Verpackung und reinigen Sie diese
vor dem ersten Gebrauch. Bitte beachten Sie dazu auch die Hinweise
unter dem Punkt Reinigung.

Take all components out of the packaging and clean them before first
use. Please also follow the instructions under the Cleaning point.

« Klappen Sie die AntirutschfiiBe (2) aus und stellen Sie den Gemiisehobel
auf eine stabile, trockene Oberflache.

Pull out the non-slip feet (2) and place the vegetable slicer on a steady,

(9] dry surface.

« Um die Schutzkappe (9) von der Klinge der glatten Schneidplatine (5)
zu entfernen, klappen Sie die obere Arbeitsflache (1) von unten hoch
und drehen Sie das Verstellrad (3) auf die Position,,Out”, indem Sie es
gleichzeitig driicken und gegen den Uhrzeigersinn drehen.

Carefully remove the protective cap (9) from the blade on the smooth
cutting insert (5). To do so, pull the upper work surface (1) upwards and
turn the adjusting dial (3) to the “Out” position by pressing it and turning
in an anti-clockwise direction simultaneously.

« Nachdem Sie die gewiinschte Schneidplatine sowie eine
Schnittstarke (siche Abschnitte A und B unter Anwendung) gewahlt
haben, nutzen Sie zur Anwendung den Restehalter (8) (siehe Abschnitt
Cunter Anwendung).

Selected the desired cutting insert and a cutting thickness (see
sections A and B under Using), take the vegetable holder (8) to hold the
items being sliced (see section Cunder Using).

(R

Anwendung / Using
A) Einstellen der Schneidplatine / Adjusting the cutting insert

« Klappen Sie die untere Arbeitsfléche (6) mithilfe der seitlichen
EdelstahInase (7) hoch, um zwischen der glatten und der gewellten
Schneidplatine (5) zu wechseln.

Pull up the lower work surface (6) with the aid of the side
stainless-steel lug (7) to replace the smooth with the wavy cutting insert
(5) or vice versa.

BITTE BEACHTEN

Stellen Sie zundchst sicher, dass das Verstellrad (3) auf der Position,,Out”
steht.

PLEASE NOTE

First make sure that the adjusting dial (3) is at the “Out” position.
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+ Driicken und drehen Sie (gleichzeitig und um 180°) dann am Verstellrad
(4) und fixieren Sie die vorgenommene Einstellung, indem Sie es
loslassen.

Then press and turn the adjusting dial (4) (simultaneously and by 180°)
and release it to fix the set adjustment.

« Klappen Sie die untere Arbeitsflache (6) wieder in ihre Ausgangsposition
zuriick.

Pull the lower work surface (6) back into its initial position.

B) Einstellen der Schnittstarke / Setting the cutting thickness

«Wahlen Sie am Verstellrad (3) das gewiinschte Schneidergebnis, indem
sie es gleichzeitig driicken und im Uhrzeigersinn drehen:
© Scheiben (SLICE): in 1 — 9 mm Schnittstarke
o Juliennestreifen (JULIENNE): in 4,5 oder 9 mm Breite
Select the desired cutting result at the adjusting dial (3) by simultaneously
pressing and turning in a clockwise direction:
o Slices (SLICE): in T—9 mm (5125 in. to 24 in.) cutting thickness
° Julienne strands (JULIENNE): in 4.5 or 9 mm (3/128in. and 24 in) width

BITTE BEACHTEN

Ist die gewellte Schneidplatine (5) ausgewahlt, vermeiden Sie die Einstellung
auf Juliennestreifen. Es wird eine Schnittstérke von 3 mm fiir gewellte
Scheiben empfohlen.

PLEASE NOTE

If you select the wavy cutting insert (5), avoid using the julienne strands
setting. A cutting thickness of 3 mm is recommended for wavy slices.

C) Verwenden des Restehalters / Using the vegetable holder

« Nutzen Sie den Restehalter (8) zur Verarbeitung des Schnittgutes, indem
Sie dieses auf die Edelstahlstifte spieBen und iiber die Arbeitsflache
fiihren.

Use the vegetable holder (8) when slicing food by pressing it down onto
the stainless-steel pins and then quiding it over the work surface.

BITTE BEACHTEN

Achten Sie bei der Verwendung des Restehalters (8) auf die entsprechende
Pfeilmarkierung, damit dieser korrekt in der Fiihrung sitzt.

PLEASE NOTE

When using the vegetable holder (8), follow the corresponding arrow
marking so that it is positioned correctly in the guideway.

Reinigung / Cleaning

Sicherheitshinweise / Safety instructions

« Reinigen Sie den Gemiisehobel und den Restehalter in der Spiilmaschine
oder unter flieBend warmem Wasser.

(lean the vegetable slicer and the vegetable holder in the dishwasher or
under warm running water.

« Trocknen Sie die einzelnen Bestandteile nach der Reinigung gut ab.

Dry the individual components well after cleaning.

« Machten Sie den Klingeneinsatz entnehmen, klappen Sie die obere
Arbeitsflache (1) hoch, stellen Sie das Verstellrad (3) auf die Position
,0ut’, indem Sie es gleichzeitig driicken und im Uhrzeigersinn drehen,
entnehmen Sie das Verstellrad mitsamt Klingeneinsatz (3) nach oben.

If you wish to take the blade insert out, pull up the upper work surface (1),
set the adjusting dial (3) at the “Out” position by simultaneously pressing
and turning in a clockwise direction and pull the adjusting dial along
with the blade insert (3) upwards and out.

« Um das Verstellrad mit Klingeneinsatz (3) wieder einzusetzen, stecken Sie
dieses in das dafiir vorgesehene Loch und driicken Sie es in die Verrastung.
To insert the adjusting dial with blade insert (3) again, put it into the hole
provided for this purpose and press it into the latching position.

« Die Klingen des Gemiisehobels sind sehr scharf, seien Sie bei der
Verwendung und Reinigung besonders vorsichtig und achten Sie bei der
Verwendung darauf, dass Sie den Restehalter (8) verwenden.

The blades in the vegetable slicer are very sharp. You should be very
careful when using and cleaning it and make sure to use the vegetable
holder (8) when slicing.

« Achten Sie beim Verstauen darauf, dass die Schutzkappe auf der Klinge
sitzt und das Verstellrad (3) auf der Position 0 steht.

When putting the slicer away for storage, make sure the protective cap is
sitting on the blade and the adjusting dial (3) is at the 0 position.

«Verstauen Sie das Produkt auBer Reichweite von Kindern.

Store the product out of reach of children.

«Vermeiden Sie die Verarbeitung von tiefgefrorenen Lebensmitteln.

Avoid using it to slice frozen food.



Lebensmittel und Einstellungshinweise / Food and setting instructions —

; « (5) Schneidplatine glatt + (3) Verstellrad 1- 9 mm -> Scheiben von 1-9 mm
” 2.B. fiir Gruken, Zucchini, Zwiebeln, Kohl, Kartoffeln, Rote Beete, Tomate, Zitrone etc. \
- (5) cutting plate smooth + (3) adjusting wheel 1- 9 mm -> slices from 1-9 mm.

e.g. for hawks, zucchini, onions, cabbage, potatoes, beet, tomato, lemon etc.

S pZ « (5) Schneidplatine glatt + (3) Verstellrad feine Julienne -> feine Julienne in 4,5 mm Breite

l 2.B. fiir Zucchini, Kartoffeln, Rettich, Rote Beete, Radieschen etc.

- (5) cutting plate smooth + (3) adjustment wheel fine julienne -> fine julienne in 4.5 mm width.
e.g. for zucchini, potatoes, radish, beet, radish etc.

§ « (5) Schneidplatine glatt + (3) Verstellrad grobe Julienne -> grobe Julienne in 7 mm Breite
A 2.B. fiir Zucchini, Kartoffeln, Rettich, Rote Beete etc.
\ - (5) Cutting plate smooth + (3) Adjusting wheel coarse julienne -> coarse julienne in 7 mm width.
e.g. for zucchini, potatoes, radish, beet etc.

« (5) Schneidplatine gewellt + (3) Verstellrad 1- 9 mm -> gewellte Scheiben von 1-9 mm
(Es wird eine Schnittstérke von 3mm fiir gewellte Scheiben empfohlen)
2.B. fiir Kartoffeln, Gurke, Zucchini, Rettich, Rote Beete etc.
- (5) cutting plate corrugated + (3) adjusting wheel 1- 9 mm -> corrugated slices from 1-9 mm
(a cutting thickness of 3mm is recommended for corrugated slices).
e.g. for potatoes, cucumber, zucchini, radish, beet etc.
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Mandoline a légumes / Mandolina per verdure
o Plan de travail supérieur (relevable) / Superficie di lavoro superiore (ribaltabile)
@ Pieds antidérapants dépliants / Piedini antiscivolo pieghevoli

© Molette de réglage épaisseur de lame : tranches ou julienne / Rotella di regolazione
dello spessore di taglio, con accessorio di taglio: fettine o julienne

© Molette de réglage disque de coupe / Rotella di regolazione della piastra di taglio
© Disque de coupe :lisse ou ondulé / Piastra di taglio: liscia 0 ondulata

© Plan de travail inférieur (relevable) / Superficie di lavoro inferiore (ribaltabile)
@ Becen acierinoxydable / Becco in acciaio inox

Q Poussoir / Trattieni-verdura

o Capuchon de protection pour disque de coupe (lisse) /
Copertura di protezione per la piastra di taglio (liscia)

A CAUTION

sharp parts/partes cortantes/parties
coupantes

Mise en service/ Preparazione

« Sortez tous les éléments de 'emballage et nettoyez-les avant de les
utiliser pour la premiére fois. Reportez-vous également aux instructions
de lasection Nettoyage.

Prelevare i componenti dalla confezione e lavarli prima di utilizzarli per
la prima volta. Rispettare anche le indicazioni in merito, riportate al
punto Pulizia.

« Dépliez les pieds antidérapants (2) et placez la mandoline a légumes sur
une surface stable et seche.

(9] Aprire i piedini antiscivolo (2) e collocare la mandolina per verdure su
una superficie stabile e asciutta

« Retirez avec précaution le capuchon de protection (9) de la lame du
disque de coupe lisse (5). Relevez la surface de travail supérieure (1)
par le bas et tournez la molette de réglage (3) en position « Out » en
appuyant dessus et en la tournant simultanément dans le sens inverse
des aiguilles d'une montre.

Rimuovere con cautela la copertura di protezione (9) dalla lama della
piastra di taglio liscia (5). Ribaltare inoltre dal basso verso I'altro la
superficie di lavoro superiore (1) e ruotare la rotella di regolazione (3) in
posizione “Out’, tenendola premuta e girandola in senso antiorario.

« Aprés avoir sélectionné le disque de coupe souhaité ainsi qu'une
épaisseur de coupe (voir paragraphes A et B sous Utilisation), utilisez
le poussoir lorsque vous utilisez I'appareil (8) (voir paragraphe C sous
Utilisation).

Dopo avere scelto la piastra e lo spessore di taglio (vedere A e B nella
sezione Utilizzo), procedere all'utilizzo servendosi del trattieni-verdure
(8) (vedere il paragrafo C della sezione Utilizzo).

(e >

Utilisation/ Utilizzo
A) Réglage du disque de coupe / Regolazione della piastra di taglio

« Relevez le plan de travail inférieur (6) a I'aide du bec latéral en acier
inoxydable (7), pour commuter entre le disque de coupe lisse et le disque
de coupe ondulé (5).

Ribaltare verso I'alto la superficie di lavoro inferiore (6) utilizzando il
becco in acciaio inox (7), per sostituire la piastra di taglio liscia con quella
ondulata (5).

REMARQUE
Vérifiez d'abord que la molette de réglage (3) est en position « Out ».

ATTENZIONE
Accertarsi innanzitutto che la rotella di regolazione (3) sia in posizione
“Out”.
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« Appuyez sur la molette de réglage (4) et tournez-la ensuite
(simultanément et a 180°) ; fixez le réglage effectué en la reldchant.
Premere e ruotare (contemporaneamente e di 180°) la rotella (4), quindi
rilasciarla per fissare la regolazione prescelta.

« Replacez le plan de travail inférieur (6) dans sa position initiale.
Riportare la superficie di lavoro inferiore (6) nella sua posizione iniziale.

B) Réglage de I'épaisseur de coupe / Regolazione dello spessore di taglio

« Sélectionnez la coupe souhaitée sur la molette de réglage (3) en appuyant
dessus et en la tournant simultanément dans le sens des aiguilles
d’une montre :

° Tranches (SLICE) : épaisseur 1- 9 mm

© Batonnets (JULIENNE) : largeur 4,5 ou 9 mm

Scegliere lo spessore di taglio utilizzando la rotella di regolazione (3),
premendola e girandola contemporaneamente in senso orario:

o fettine (SLICE): spessere 1—9 mm

° julienne (JULIENNE): l2rghezz2 4,5 © 9 mm

REMARQUE
Evitez de régler sur « Julienne » si vous choisissez le disque a couper ondulé
(5) pour lequel une épaisseur de coupe de 3 mm est recommandée

ATTENZIONE

Se ¢ stata scelta la piastra di taglio ondulata (5), evitare di impostare il
taglio a julienne. Con la piastra ondulata, si consiglia uno spessore di taglio
di3 mm.

C) Utilisation du poussoir / Servirsi del trattieni-verdura

« Utilisez le poussoir (8) en I'enfoncant sur les broches en acier inoxydable
eten le guidant sur la surface de travail pour traiter les [égumes que vous
souhaitez couper.

Servirsi del trattieni-verdura (8) per lavorare il cibo da tagliare, che deve
essere tenuto fermo con le punte d'acciaio e fatto passare sulla superficie
dilavoro.

REMARQUE
Veillez a ce que la fleche marquée correspondante soit correctement placée
dans le guide lors de I'utilisation du poussoir (8).

ATTENZIONE
Utilizzando il trattieni-verdura (8), rispettare la direzione indicata dalla
freccia, in modo da tenerlo nella sua sede, sulla guida.

Nettoyage / Pulizia
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Consignes de sécurité / Istruzioni di sicurezza

« Nettoyez la mandoline a Iégumes et le poussoir (8) au lave-vaisselle ou sous
I'eau chaude courante.

Lavare la mandolina per verdure e il trattieni-verdura (8) in lavastoviglie o
sotto I'acqua del rubinetto.

« Séchez bien chaque élément aprés le nettoyage.

Dopo la pulizia, asciugare con cura tutti i componenti.

« Pour retirer la lame, relevez le plan de travail supérieur (1), réglez la molette
de réglage (3) en position « Out » en appuyant dessus et en la tournant
simultanément dans le sens des aiguilles d’'une montre. Retirez ensuite
vers le haut la molette de réglage avec la lame (3).

Per rimuovere I'accessorio di taglio, Ribaltare inoltre dal basso verso I'altro
la superficie di lavoro superiore (1) e ruotare la rotella di regolazione (3) in
posizione “Out’, tenendola premuta e girandola in senso orario, quindi
sollevare e rimuovere la rotella di regolazione con tutto I'accessorio di
taglio (3).

« Pour replacer la molette de réglage avec lame (3), mettez-la dans le trou
prévu a cet effet et appuyez jusqu'a encliquetage
Per rimontare la rotella di regolazione e I'accessorio di taglio (3), collocare il
tutto nel foro apposto e premere in modo che si incastri.

« Les lames de la mandoline a Iégumes sont trés tranchantes. Soyez
particulierement prudent(e) lorsque vous utilisez ou nettoyez le matériel.
Veillez a utiliser le poussoir (8) pendant I'utilisation.

Le lame della mandolina per verdure sono molto affilate, percio
necessario prestare particolare attenzione durante I'uso e la pulizia,
inoltre ricordare di utilizzare sempre il trattieni-verdura (8).

« Lors du rangement, assurez-vous que le capuchon de protection recouvre

la lame et que la molette de réglage (3) est en position 0.
Prima di riporre la mandolina, assicurarsi che la copertura di protezione
sua sulla lama e che la rotella di regolazione (3) sia in posizione 0.
« Conservez le produit hors de portée des enfants.
Tenere il prodotto lontano dalla portata dei bambini.
- Evitez de traiter les aliments surgelés.
Non utilizzare la mandolina per ragliare cibi surgelati.



Aliments et conseils de réglage / Suggerimenti per il cibo e 'ambientazione

- (5) platine de coupe lisse + (3) molette de réglage 1- 9 mm -> tranches de 1- 9 mm

par ex. pour grues, courgettes, oignons, choux, pommes de terre, betteraves rouges, tomates, citron, etc.
- (5) piatto di taglio liscio + (3) rotella di regolazione 1- 9 mm -> fette da 1a 9 mm.

Ad esempio, per falchi, zucchine, cipolle, cavoli, patate, barbabietole, pomodori, limoni ecc.

- (5) platine de coupe lisse + (3) molette de réglage 1- 9 mm -> tranches de 1- 9 mm
par ex. pour grues, courgettes, oignons, choux, pommes de terre, betteraves rouges, tomates, citron, etc.

- (5) piastra di taglio liscia + (3) rotella di regolazione julienne fine -> julienne fine con larghezza di 4,5 mm.
Ad esempio per zucchine, patate, ravanelli, barbabietole, ravanelli ecc.

- - (5) Platine de coupe lisse + (3) Molette de réglage julienne grossiére -> julienne grossiére de 7 mm de
f large par ex. pour les courgettes, les pommes de terre, les radis, les betteraves rouges, etc.
- (5) Piatto di taglio liscio + (3) Rotella di regolazione julienne grossolana -> julienne grossolana

in7 mm di larghezza. Ad esempio, per zucchine, patate, ravanelli, barbabietole, ecc.

- (5) Platine de coupe ondulée + (3) Molette de réglage 1- 9 mm -> disques ondulés de 1-9 mm
(IF'est recommandeé d‘avoir une épaisseur de coupe de 3 mm pour les tranches ondulées)
par ex. pour les pommes de terre, le concombre, les courgettes, les radis, les betteraves rouges, etc.
- (5) Piatto di taglio ondulato + (3) Rotella di regolazione 1- 9 mm -> dischi ondulati da 1-9 mm.
(Per le fette ondulate si consiglia uno spessore di taglio di 3 mm) d
Ad esempio, per patate, cetrioli, zucchine, ravanelli, barbabietole, ecc.




Instrucciones de uso / Gebruiksaanwijzing / UHCTpyKuuA no nonb3oBaHuio

Art.-Nr.: 89429

Mandolina de verduras /

Mynbrutépku JIAOJIA
o Superficie de trabajo superior (abatible) / bovenste werkblad (opklapbaar) / BepxsAas pabouas noBepxHoCTb (0TKWzbIBaIOLAACA BBEPX)

@ Patas antideslizantes plegables / uitklapbare antislippootjes / packnagHble IpOTUBOCKOMb3ALLIE HOXKKM

Rueda de ajuste del espesor de corte con accesorio de cuchilla extraible: Idminas o juliana / verstelbaar wieltje snijdikte met lemmetinzetstuk:

plakjes of zeer fijn gesneden / Konécuko AnA perynMpoBKY TONLLMHBI PE3KIN BCTPOEHHDIM Nle3B1em
© Rueda de ajuste de la cuchilla / verstelbaar wieltje snijplatine / perynuposouoe Konéako Tepkin
© Cuchilla: lisa u ondulada / snijplatine: glad of gegolfd / Hox: ans ragikoit un BoAHUCTO pesku
O Superficie de trabajo inferior (abatible) / onderste werkblad (opklapbaar) / HuxHAA paGouas noBepXHOCTb (OTKUMIbIBAIOLLAACA BBEDX)
@ Pomo de acero inoxidable / roestvrij stalen neus / pbluaxok U3 Hepxaseloluieii cranu
0 Sujetarrestos / restenhouder / aepxatenb oBoLLe (3aLyuTa ANA nanbLies)

o Tapa de proteccion para la cuchilla (lisa) / beschermdop voor snijplatine (glad) / 3awuTHblit konnauok Ans pe3aka (ragkoro)

A CAUTION

sharp parts/partes cortantes/parties
coupantes

Puesta en marcha / Ingebruikname / BBO/, B SKCIJTYATALUIO

- Extraiga todos los componentes de su embalaje y limpielos antes del
primer uso. Consulte al respecto también las instrucciones en el apartado
«Limpieza».

Neem alle bestanddelen uit de verpakking en reinig deze vor het eerste
gebruik. Gelieve daarbij ook de onder het punt Reiniging vermelde
aanwijzingen in acht te nemen.

BbiHbTe Bce ZieTani 13 ynakoBKM 1 NPOMOIiTe 1X nepes nepBbiM
ucnonb3oaHuem. 06patuTe Takxe BHUMaHUE Ha UHGOPMALII0 MOA
NYHKTOM «YuCTKa».

- Abra las patas antideslizantes (2) y coloque la mandolina de verduras
sobre una superficie estable y seca.

Klap de antislippootjes (2) uit en zet de groenteschaaf op een stabiel,
droog oppervlak.

Paznoxute NPOTUBOCKONb3ALLIME HOXKIA (2) U YCTaHOBUTE MyNBTUTEPKY
Ha CYXylo POBHYH NOBEPXHOCTb.

« Retire con cuidado la tapa de proteccion (9) del filo de la cuchilla lisa (5).
Para ello, levante la superficie de trabajo superior (1) y gire la rueda de
ajuste (3) hasta la posicién «Out» apretdndola a la vez que la giraen el
sentido contrario a las agujas del reloj.

Verwijder voorzichtig de beschermdop (9) van het lemmet van de
gladde snijplatine (5). Klap daarvoor het bovenste werkblad (1) langs
onder omhoog en draai het verstelbare wieltje (3) tot in de positie,,Out”,
doordat u het gelijktijdig indrukt en tegen de richting van de wijzers
van de klok in draait.

0CTOPOXKHO CHIUMUTE 3aLLUTHBIA KONINAYOK (9) ¢ ne3BuA rajKoro
pe3aka (5). [lna 3T0ro OTKMHbTE BepXHioto pabouyio noBepxHoCTb (2)
CHU3Y BBEPX 1 MOBEPHITE Peryn1poBOUHoe KONECHKO (3) B nonoxeHue
«OUT», 0HOBPeMeHHO HaXMMas Ha Hero 1 NoBopauvBas NPOTUB
4acoBOIi CTPeNKH.

« Después de seleccionar la cuchilla y el espesor de corte deseados
(véanse los apartados Ay B en el capitulo «<Modo de uso»), utilice
el sujetarrestos (8) para proceder al rallado (véase el apartado Cen el
capitulo <Modo de uso»).

Nadat u de gewenste snijplatine en een snijdikte (zie paragrafen A en
B onder Toepassing) gekozen hebt, gebruikt u voor de toepassing de
restenhouder (8) (zie paragraaf C onder Toepassing).

YCTaHOBYB HY>HYI0 TONLLMHY Hape3Ky nyTem noabopa ne3suii (cm.
nyHKTbI A v B B pasgene «/Acnonb3oBanme»), ucnonb3yiite npu pabote
Lepxarenb oBoLueii (8) (cm. nyHKT C B paspene «/cnonb3oBaHue»).



Instrucciones de uso / Gebruiksaanwijzing / UHCTpyKuuA no nonb3oBaHuio

Modo de uso / Toepassing / UCMOJIb3OBAHUE
A) Ajuste de la cuchilla / Instellen van de snijplatine / PerynupoBka Hoxa

« Levante la superficie de trabajo inferior (6) tirando del pomo lateral de
acero inoxidable (7). Para cambiar entre la cuchilla lisa y la ondulada (5).
Om tussen de gladde en de gegolfde snijplatine (5) te wisselen, klap het
onderste werkblad (6) door middel van de zijdelingse roestvrij stalen neus
(7) omhoog.

OTKWHbTE BBEPX HINKHIOK pabouyio MoBePXHOCTb (6) ¢ noMoLLblo
60KOBOTO pbluaxKa 113 HepxaBeloleil cranm (7).

OBSERVE
Asegdrese primero de que la rueda de ajuste (3) se encuentre en la posicion
«Qut».

IN ACHT NEMEN A.U.B.
Vergewist u er zich eerst van dat het verstelbare wieltje (3) in de positie
,Out” staat.

BHUMAHUE

Y706bI NOMEHATL HOXM FMAAKON M BONHUCTOI Hape3ky (5), cHavana
yBeanTeCh, UTo PerynMpoBOYHOE KONECUKO (3) HAXOAUTCA B MONIOXKEHIN
«OUT».

« A continuacidn, apriete y gire (simultaneamente y en 180°) la rueda de
ajuste (4) y fije a posicion deseada soltando la rueda.
Dan het verstelbare wieltje (4) indrukken en eraan draaien (gelijktijdig en
dit 180°) en de doorgevoerde instelling bevestigen doordat u het loslaat.
HaxmuTe 1 0AHOBPEMEHHO NOBEPHUTE PerynupoBouHoe Konecuko (4) Ha
180° 1 3auKcupyiite B 3T0M NONOXeEHUM, OTYCTUB KONECUKO.

+Vuelva a dejar la superficie de trabajo inferior (6) en su posicion inicial.
Klap het onderste werkblad (6) weer terug tot in de oorspronkelijke stand.
CnoxwTe 06paTHO HIKHIOK pabouyto NoBEPXHOCTH (6), NpUBeAs eé B
UCXOAHOE NONOXKeHHe.

B) Ajuste del espesor de corte / Instellen van de snijdikte / PerynnpoBka TonwumHbl pe3ku

« Seleccione el espesor de corte deseado mediante la rueda de ajuste (3)
apretdndola a la vez que la gira en el sentido de las agujas del reloj:
© Laminas (SLICE): de Ta 9 mm de espesor
° Tiras en juliana (JULIENNE): de 4,5 0 9 mm de ancho
Kies aan het verstelbare wieltje (3) het gewenste snijresultaat doordat u
het gelijktijdig indrukt en het in de richting van de wijzers van de klok
draait:
© Plakjes (SLICE): in 1 — 9 mm snijdikte
© Zeerfijn gesneden (JULIENNE): in 4,5 of 9 mm breedte
BbiGepuTe Ha perynupoBouHOM Konécuke (3) enaemblil peynbTar peki,
0/IHOBPEMEHHO HaXaB 1 MOBEPHYB ero Mo YacoBoil CTpenKe:
O Cnaiicbl (MOMTUKM): TOLMHA 1-9 MM
© BpycouKi (conomKa): WupuHa 4,5 uam 9 Mm

OBSERVE
Si selecciona la cuchilla ondulada (5), debe evitar el ajuste de tiras en juliana.
Para las ldminas onduladas, recomendamos un espesor de corte de 3 mm.

IN ACHT NEMEN A.U.B.

Is de gegolfde snijplatine (5) geselecteerd, dan vermijdt u de instelling op
zeer fijn gesneden groenten. Er wordt een snijdikte van 3 mm voor gegolfde
plakjes aanbevolen.

BHUMAHUE

Ecnn BbIGpaH BOMHUCTBIN HOX (5), U3beraiiTe ycTaHOBK Konecuka
PerynupoBKi N1e3Buii B nonoxerue «6pycoukit. [Ind BOMHUCTbIX NOMTUKOB
peKoMeHAYeTCA TONLLMHA Pe3ku 3 MM.

C) Uso del sujetarrestos / Gebruik van de restenhouder / cnonb3yiite gepkartenb oBoLyeri.

« Utilice el sujetarrestos (8) clavando el producto a rallar sobre las puntas de
acero inoxidable y pasandolo por la superficie de trabajo.
Gebruik de restenhouder (8) voor de verwerking van de te snijden
groenten doordat u deze op de roestvrij stalen pinnen prikt en over het
werkblad leidt.
Ucnonb3yiite gepxatens (8) ana dukcauum v yno6Hoil pabotsl
C Hape3aeMbIMy 0BoLLAMK. [ind 3Toro 3aduKcupyiite npopyKT
Ha MeTannnyeckyX Winax Aepxarens 1 npoeauTe no paboyeit
MOBEPXHOCTM MYNBTUTEPKI.

OBSERVE

Al utilizar el sujetarrestos (8), este debe quedar perfectamente encajado en
la guia. Para ello, preste atencion a la flecha que marca la posicién correcta.
IN ACHT NEMEN A.U.B.

Let bij het gebruik van de restenhouder (8) op de betreffende
pijlmarkering, opdat deze correct in de geleider zit.

BHUMAHUE

Tpn ncnonb3oBanuy Aepxarens (8) obpaTuTe BHUMaHMe Ha MeTKY
CTPeNoK, AnA Toro YToBbl lepxaTtenb Niexan B npaBuibHoi nouuui.
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Instrucciones de uso / Gebruiksaanwijzing / UHCTpyKuuA no nonb3oBaHuio

Limpieza / Reiniging / YACTKA

+ Lave la mandolina de verduras y el sujetarrestos en el lavavajillas o bajo el
grifo con agua caliente.
Reinig de groenteschaaf en de restenhouder (8) in de vaatwasmachine of
onder stromend warm water.
Mynetutepka JTAOJIA u nepxatenb anA oBoLLeil (8) MOXHO MbITb B
M0CYA0MOEYHOI MaLLIMHe W NOA CTPYeil Tennoii BoAbl.

+ Una vez lavados, seque bien cada uno de los componentes.
Droog de afzonderlijke bestanddelen na de reiniging goed af.
Tocne MoiiKit XopoLUO BbICyLLWTe Bce Aenani.

+ Para extraer el accesorio de cuchilla, levante la superficie de trabajo superior
(1), ponga la rueda de ajuste (3) en la posicién «Qut» apretandola a la vez
que la gira en el sentido de las agujas del reloj, y retire la rueda de
ajuste juntamente con el accesorio de cuchilla (3) sacdndola hacia arriba.
Wenst u het lemmetinzetstuk te verwijderen, dan klapt u het bovenste
werkblad (1) omhoog, zet u het verstelbare wieltje (3) in de positie,,Out”,
doordat u het gelijktijdig indrukt en in de richting van de wijzers van
de klok draait, en verwijdert u het verstelbare wieltje samen met het
lemmetinzetstuk (3) langs boven.

Ecnw Bbl X0TWTe M3BNIEYb BCTPOEHHOE Ne3BMe, TO OTKIHbTE BEPXHIOH
pabouyio noBepxHoCTb (1), ycTaHOBMTE perynupoBoYHoe Konécuko (3)

B nonoxetue «QUT», 0iHOBPEMEHHO HaXaB Ha Hero 1 MoBepHyB No
4acoBOI CTPesIKe, 1 CHUMUTE PErynMpoBOUHOE KONECUKO BMECTe C Banom
Cne3BuAMN (3) B HanpaBneHuy BBEpX.

N
R
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« Para volver a colocar la rueda de ajuste con el accesorio de cuchilla (3),
introduzca la pieza en el orificio previsto a este fin y apriétala de manera que
quede encastrada en su sitio.

Om het verstelbare wieltje met lemmetinzetstuk (3) weer aan te

brengen, steekt u dit in het daarvoor voorziene gat en duwt u hetin de
grendelinrichting.

Yr06bl CHOBA YCTAHOBUTb PEryNNPOBOUHOE KONECUKO € BANOM C NIe3BUAMM
(3), BCTaBbTE €r0 B NPEAYCMOTPeHHoe 0TBEPCTHE 1 yIyouTe A0 LwenyKa.

Instrucciones de seguridad / Veiligheidsinstructies / YKA3AHUA MO TEXHUKE BE3OMACHOCTU

+ Los filos de la mandolina de verduras son muy afilados. Por eso, tenga especial cuidado al usarla y limpiarla, y utilice siempre el sujetarrestos (8).
De lemmeten van de groenteschaaf zijn zeer scherp. Wees bij het gebruik en de reiniging uiterst voorzichtig en let er bij het gebruik op dat u de
restenhouder (8) gebruikt.

Hoxu 1 ne3ua mynstutépkin JAOJIA oueHb ocTpble, 6yabTe 0C06€HHO 0CTOPOXHBI IPU CMONb30BaHNI 1 unCTKe. 06A3aTeNbHO NCnonb3yiite
ZepxaTenb 0BoLLeil (8) BO BpeMS LWMHKOBKH.

« Al guardar la mandolina de verduras, asegurese de que la tapa de proteccion esté colocada sobre la cuchillay de que la rueda de ajuste (3) se

encuentre en la posicion 0.
Let er bij het opbergen op dat de beschermdop op het lemmet zit en dat het verstelbare wieltje (3) in de positie 0 staat.
Mpvt XpaHeHUM yOeanTeCh, 4To 3aLLMTHBII KONMAUOK HaZIeT Ha N1e3Bie, 1 PerynupoBOUHOe KONECMKO (3) HAXOAMTCA B NONOXeHNH «0».

- Guarde el producto fuera del alcance de los nifios.
Berg het product buiten het bereik van kinderen op.
Xpaxute npubop B HeAOCTYNHOM ANA feTeli MecTe.

+ No utilice la mandolina de verduras para rallar alimentos congelados.
Vermijd de verwerking van diepgevroren levensmiddelen.
I136eraiite paboTbl C 3aMOPOXKEHHBIMI NPOAYKTAMY.

Consejos sobre comida y ambientacion / Tips voor eten en instelling /
CoBeTbl N0 NNTaHMIO U CEPBMPOBKe

- (5) Plato de corte liso + (3) Rueda de ajuste 1- 9 mm -> rebanadas de 1- 9 mm.
p.ej. para gavilanes, calabacines, cebollas, coles, patatas, remolachas, tomates, limones, etc.
- (5) Snijplaat glad + (3) Stelwiel 1- 9 mm -> plakjes van 1- 9 mm.
bijv. voor haaien, courgettes, uien, kool, aardappelen, bieten, tomaat, citroen enz.
- (5) Pexxywas nnactuHa ragkas + (3) Perynuposouoe koneco 1- 9 MM -> nomTiKM 0T 1- 9 MM.

-
Hanpumep, 4NA NeKNHKK, Kabaukos, NyKa, KanycTbl, Kapm¢enﬂ, (BeK/Ibl, NOMUZOPOB, NUMOHA U T.4. @

- (5) placa de corte lisa + (3) rueda de ajuste juliana fina -> juliana fina en 4,5 mm de ancho.
Por ejemplo, para calabacines, patatas, rabanos, remolachas, rabanitos, etc.

- (5) snijplaat glad + (3) stelwiel fijne julienne -> fijne julienne in 4,5 mm breedte.
bijv. voor courgettes, aardappelen, radijsjes, bieten, radijsjes enz.

- (5) rmaakan pexyLuan nnactuHa + (3) perynnpoBoyHoe Koneco AnA TOHKOTO XyJbeHa -> TOHKUIA XynbeH
wwmpyHoii 4,5 mm. Hanpumep, ana kabauko, kapTodens, peanca, CBeKNbl, peabki v T.4.

- (5) Plato de corte liso + (3) Rueda de ajuste juliana gruesa -> juliana gruesa en 7 mm de ancho.
Por ejemplo, para calabacines, patatas, rabanos, remolachas, etc.

- (5) Snijplaat glad + (3) Instelwiel grove julienne -> grove julienne in 7 mm breedte.
bijv. voor courgettes, aardappelen, radijsjes, bieten enz.

- (5) Pexywian nnactiuHa raakas + (3) PerynupoBouHoe Koneco KpYMHbIii XyNbeH -> KpYMHbIii XynbeH
wwmpuHoil 7 Mm. Hanpumep, ana kabauko, kapTodens, peanca, CBeknbl v T.4.

- (5) Disco de corte ondulado + (3) Rueda de ajuste 1- 9 mm -> discos ondulados de 1- 9 mm.

(Se recomienda un grosor de corte de 3 mm para rodajas onduladas)
p.ej. para patatas, pepino, calabacin, rdbano, remolacha, etc.

- (5) Snijplaat gegolfd + (3) Stelwiel 1- 9 mm -> gegolfde schijven van 1- 9 mm. (Een snijdikte van 3 mm wordt
aanbevolen voor gegolfde schijfjes) bijv. voor aardappelen, komkommer, courgette, radijs, bieten enz.

- (5) Pexxywuit auck punenblit + (3) PerynupoBouHblii Auck 1- 9 MM -> pudnenble Ancki ot 1-9 mm. 4
([InA BONHUCTBIX NOMTUKOB PeKOMeH/YeTCA TONLLMHA Hape3ky 3 MM)
Hanpumep, And Kaptodens, orypua, kabauka, peavca, CBekibl v T.4.




Bruksanvisning / Brugervejledning / Brukerveiledning

Artikelnr: 89429
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Gronsaksskarare / Grontsagsskaerer / Gronnsaksskjeerer

@ ovre arbetsyta (uppfallbar) / Ovre arbejdsflade (kan klappes op) / ovre arbeidsflate (sammenleggbar)

@ utfallbara halkfria fitter / Sammenklappelige skridsikre fadder / utfellbare anti-skli fotter

O Justeringshjul for skartjocklek med bladinsats: skivor eller Julienne / Justeringshjul til skeeretykkelse med knivindsats: Skiver eller julienne /
0 Justeringshjul for skarplatta / Justeringshjul til skeereplade / Justere skjeeretykkelsen pa hjulet med knivinnsatsen: Skiver eller strimler

(5) Skarplatta: slt eller vagig / Skaereplade: glat eller bolget / Justering av skjaereplate

0 nedre arbetsyta (uppfallbar)/ nedre arbejdsflade (kan klappes op) / Skjaereplate: glatt eller bolget

(7] Reglage i rostfritt stal / Spids i rustfrit stal / Stalnese

(3] Fingerskydd / Resteholder / Grannsaksbeholder

(o) Skydd for skarplatta (slét) / Beskyttelseshaette til skeereplade (glat) / Beskyttelseshette for skjzereplate (glatt)

A CAUTION

sharp parts/partes cortantes/parties
coupantes
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Borja anvanda gronsaksskararen / Ibrugtagning / Ta produktet i bruk

(e >

«Ta ut alla delar ut forpackningen och rengdr dem fore forsta

anvandningen. Observera dven instruktionerna i avsnittet Rengoring

+Tag alle dele ud af emballagen, og rens dem inden forste brug. Lees ogsa

anvisningerne under afsnittet Rensning.

- Ta alle komponentene ut av emballasjen og rengjer dem for farste gangs

bruk. Veer 0gsé oppmerksom pd instruksjonene under rengjering.

« Fall ut de halkfria fotterna (2) och placera gronsaksskéraren pa en stabil,

torr yta.

« Fold de skridsikre fadder (2) ud, og placer grantsagsskaereren pa en

stabil, tor overflade.

« Brett ut antisklifattene (2) og plasser grannsaksskjzereren pa en stabil,

torr overflate.

« For att ta bort skyddet (9) fran bladet till den slata skarplattan (5), fall

upp den dvre arbetsytan (1) underifrén och vrid justeringshjulet (3) till
"Out”-ldget genom att samtidigt trycka in det och vrida det moturs.

« For at fjerne beskyttelseshatten (9) fra kniven pa den glatte skareplade

(5) skal du dreje den gvre arbejdsflade (1) op fra bunden og dreje
justeringshjulet (3) til ud-positionen ved samtidig at trykke den ned og
dreje den med uret.

« For & fiere beskyttelseshetten (9) fra bladet til det glatte skjerebrettet

(5), brett opp den gvre arbeidsflaten (1) nedenfra og drei justeringshjulet
(3) til "Ut"-posisjonen ved d trykke pa og drei mot klokken.

«Nér du har valtonskad skarplatta och skartjocklek (se punkt A

och Biavsnittet Anvandning), anvénd fingerskyddet (8) for att skéra

livsmedlen (se punkt Ci avsnittet Anvandning).

- Nar du har valgt den snskede skaereplade og en skeeretykkelse
(se afsnit A og B under Anvendelse), skal du bruge resteholderen (8)
under anvendelsen (se afsnit Cunder Anvendelse).

- Etter at du har valgt ensket skjaerebrett og en skjaeretykkelse (se

avsnitt A og B under Anvendelse), bruker du grannsaksbeholderen (8)
(se avsnitt Cunder Anvendelse).
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Bruksanvisning / Brugervejledning / Brukerveiledning

Anvandning / Anvendelse / Anvendelse

A) stilla in skarplattan / A) Indstilling af skaerepladen / A) Innstilling av skjsereplate

22

« Féll upp den nedre arbetsytan (6) med hjélp av reglaget i rostfritt stal pa
sidan (7) for att vaxla mellan den sléta och den vagiga skarplattan (5).

« Brug spidsen i rustfrit stal (7) pa siden til at folde den nederste
arbejdsflade (6) op for at skifte mellem den glatte skareplade og den
balgede skaereplade (5).

« Brett opp den nedre arbeidsflaten (6) ved hjelp av stélnesen pa siden (7)
for & bytte mellom det glatte og julienne (bglget) skjerebrettet (5).

OBSERVERA
Kontrollera forst att justeringshjulet (3) ar i "Out”-laget.

BEMARK
Forst skal du serge for, at justeringshjulet (3) er i ud-positionen.

MERK
Pass pa at justeringshjulet (3) er i "Ut"-posisjon forst.

«Tryck in och rotera justeringshjulet (4) (samtidigt och i 180°) och bekréfta vald
justering genom att slédppa hjulet.
«Tryk og drej (samtidigt og 180°) pa justeringshjulet (4), og fastger justeringen
ved at slippe det.
« Trykk deretter og vri (samtidig og 180°) pd justeringshjulet (4) og fest
innstillingen du har gjort ved d slippe det.

« Fallin den nedre arbetsytan (6) tillbaka till utgangslaget.
« Flyt den nederste arbejdsflade (6) tilbage til udgangspositionen.
« Brett den nedre arbeidsflaten (6) tilbake til sin opprinnelige posisjon.

B) Stélla in skdrtjocklek / B) Indstilling af skaeretykkelsen / B) Innstilling av skjeeretykkelse

« Vdlj 6nskad skérning med justeringshjulet (3) genom
att samtidigt trycka in det och vrida det medurs:
o Skivor (SLICE): 1-9 mm skértjocklek
o Julienne-strimlor (JULIENNE): 4,5 eller 9 mm breda
OBSERVERA
Om du har valt den vagiga skérplattan (5), undvik att anvénda installningen
Julienne-strimlor. En skértjocklek pa 3 mm rekommenderas for vagiga skivor.

«Velg det gnskede skereresultat pd justeringshjulet (3) ved at trykke pé det
og samtidig dreje det med uret:
o Skiver (SLICE): i 1-9 mm tykkelse
° Juliennestave (JULIENNE): i 4,5 eller 9 mm bredde
BEMARK
Hvis det balgede skaereplade (5) er valgt, skal du undga at indstille til
juliennestave. Der anbefales en skaeretykkelse pa 3 mm til bolgede skiver

« Bruk justeringshjulet (3) til & velge ansket skjeereresultat
trykk pa den samtidig og drei med klokken :
o Skiver (SLICE): i 1 — 9 mm Skjaeretykkelse
° Juliennestrimler (JULIENNE): med 4,5 eller 9 mm bredde
MERK
Huis du velger den balgete skjreplaten (5), unngd & still enn pa Julienne-
strimler. En skjeeretykkelse pa 3 mm anbefales for bolgete skiver.

C) Anvanda den 6verblivna hallaren / Brug af den resterende / Bruk av restholderen

« Anvénd fingerskyddet (8) for att skéra livsmedlen genom att trd upp dem
pa stiftet i rostfritt stal och fora dem Gver arbetsytan.

OBSERVERA

Nér du anvander fingerskyddet (8), var uppmarksam pa pilmarkeringen sa

att du for skyddet korrekt dver skarplattan.

« Brug resteholderen (8) til at handtere de snittede grentsager ved at
spidde dem pé stifterne i rustfrit stél og fare dem hen over arbejdsfladen.

BEMARK

Nar du bruger resteholderen (8), skal du vaere opmarksom pd retningen af

pilemaerket, sa det sidder korrekt i faringen.

« Bruk gronnsaksbeholderen (8) til @ behandle snittkvalitet ved & stikke
dem pa pinnene i rustfritt stél og fore dem over arbeidsflaten.

MERK

Nér du bruker grennsaksheholderen (8), veer oppmerksom pa den

tilsvarende pilmarkeringen slik at den sitter riktig i foringen.
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Bruksanvisning / Brugervejledning / Brukerveiledning

Rengoring / Renggring / Rengjgring

+ Rengor gronsaksskararen och fingerskyddet i diskmaskin eller under
rinnande varmt vatten.

« Renger grantsagsskaereren og resteholderen i opvaskemaskinen eller under
varmt rindende vand.

« Viask grannsaksskjeereren og grennsaksbeholderen i oppvaskmaskinen eller
under varmt rennende vann.

+ Torka de enskilda delarna ordentligt efter rengdring.
«Tor de enkelte komponenter godt efter rengaring.
« Tork de enkelte komponentene godt etter rengjoring.

+ Om du vill ta bort bladinsatsen, fall upp den dvre arbetsytan (1), stall in
justeringshjulet (3) i "Out"-Idget genom att samtidigt trycka in det och vrida
det medurs, och ta bort justeringshjulet tillsammans med bladinsatsen
(3) uppat.

« For at fjerne knivindsatsen skal du folde den ovre arbejdsflade (1) op,
indstille justeringshjulet (3) til ud-positionen ved at trykke og samtidig
dreje det med uret og derefter flytte justeringshjulet opad sammen med
knivindsatsen (3).

« Hvis du ensker & fierne knivinnsatsen, brett opp den evre arbeidsflaten (1),
sett justeringshjulet (3) til “Ut"-posisjon ved @ trykke samtidig som du dreier
med klokken, fiern deretter justeringshjulet sammen med bladinnsats (3)
oppover.

« For att sétta tillbaka justeringshjulet med bladinsatsen (3), sétt in det i det
avsedda halet och tryck in det i spérren.

« For at udskifte justeringshjulet med knivindsatsen (3) skal du indsatte det i
det beregnede hul og skubbe det ind i lsen.

« For d sette justeringshjulet med knivinnsatsen (3) inn igjen, sett det inn i det
tilhorende hullet og trykk det inn i sperren.
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+ (5) Slat skdrplatta + (3) justeringshjul 1-9 mm -> 1-9 mm tjocka skivor

sl
+ (5) Skereplade, balget + (3) justeringshjul til 1-9 mm -> bglgede skiver fra 1-9 mm § \:’Sj\ )
L

Sdkerhetsanvisningar / Sikkerhedsanvisninger / Sikkerhetsmerknader

- Bladen pa gronsaksskéraren ar mycket vassa, sa var extra forsiktig vid anvandning och rengdring och se till att anvanda fingerskyddet (8) vid skarning.

+ Knivene pd grentsagsskaereren er meget skarpe, sa véer ekstra forsigtig, nar du bruger og renger den, og serg for at bruge resteholderen (8) under
anvendelse.

« Knivbladene pa grannsaksskjaereren er veldig skarpe, vaer ekstra forsiktig ved bruk og rengjering og pass pa a bruke grannsaksbeholderen (8) ved bruk.

+Viid forvaring, kontrollera att skyddet sitter pa bladet och att justeringshjulet (3) @r i laget 0.

- Ved opbevaring skal du serge for, at beskyttelseshatten er pd kniven, og at justeringshjulet (3) er i position 0.

+Ved oppbevaring ma du kontrollere at beskyttelseshetten er satt pa knivbladet og at justeringshjulet (3) er i posisjon 0.

« Forvara produkten utom réckhall for barn.

« Opbevar produktet utilgengeligt for bern.

« Oppbevar produktet utilgjengelig for barn.

- Undvik att bearbeta frysta livsmedel.

« Undgd at behandle frosne fadevare.r

« M ikke brukes pa frosne matvarer.

Livsmedel och instéllningsanvisningar / Fedevare- og indstillingsinstruktioner /
Instruksjoner for mat og innstillinger

till exempel for gurka, zucchini, 6k, kal, potatis, rodbetor, tomat, citron osv.

« (5) Skeereplade, glat + (3) justeringshjul 1- 9 mm -> skiver pa 1-9 mm

f.eks. til grantsager, courgetter, log, kél, kartofler, radbeder, tomater, citroner osv.

« (5) Skjreplate glatt + (3) justeringshjul 1 -9 mm -> skiver fra 1- 9 mm

f.eks. til agurker, zucchini, lok, kal, poteter, radbeter, tomater, sitron etc.

+ (5) Slat skarplatta + (3) justeringshjul tunna Julienne -> tunna Julienne-strimlor med en bredd pé 4,5 mm

till exempel for zucchini, potatis, réttika, radbetor, radisor osv.

+ (5) Skeereplade, glat + (3) justeringshjul il fin julienne -> fine juliennestave i 4,5 mm bredde

f.eks. til zucchini, kartofler, radiser, radbeder, radiser osv.

« (5) Glatt skjaereplate + (3) fint julienne justeringshjul -> fin julienne i 4,5 mm bredde

f.eks. til zucchini, poteter, redikker, redbeter, pepperrot osv.

« (5) Slat skarplatta + (3) justeringshjul tjocka Julienne -> tjocka Julienne-strimlor med en bredd pa 7 mm

till exempel for zucchini, potatis, réttika, rodbetor osv.

+ (5) Skeereplade, glat + (3) justeringshjul til grov julienne -> grove juliennestave i 7 mm bredde

f.eks. til zucchini, kartofler, radiser, radbeder osv.

« (5) Glatt skjaereplate + (3) grovt julienne justeringshjul -> fin julienne i 7 mm bredde

f.eks. til zucchini, poteter, pepperrot, radbeter, osv.

« (5) Vagig skarplatta + (3) justeringshjul 1-9 mm -> vagiga skivor pd 1-9 mm

(en skartjocklek pa 3 mm rekommenderas for vagiga skivor) )
till exempel for potatis, gurka, zucchini, réttika, radbetor osv. JREEC S S

(Der anbefales en skaeretykkelse pa 3 mm til bolgede skiver)
f.eks. til kartofler, agurker, courgetter, radiser, radbeder osv. {

+ (5) Skjereplate bolget + (3) justeringshjul 1-9 mm -> belgede skiver fra 1-9 mm

(En skjeeretykkelse pa 3 mm anbefales for belgede skiver)
f.eks. til poteter, agurk, zucchini, pepperrot, radbeter osv.






*

JAHRE YEARS
GARANTIE
GUARANTEE

GEFU gewahrleistet die dauerhafte Haltbarkeit
dieses Produktes mit dem Siegel GEFU-Q5, das
fur 5 Jahre Garantieleistung steht.

GEFU guarantees the lasting durability of
this product with the GEFU-Q5 seal, which
represents a 5-year warranty.

GEFU garantit la solidité durable de ces produits
avec le sigle GEFU-Q5, synonyme d’une garantie
de 5 ans.

Con I'apposizione del sigillo GEFU-Q5, che indica
5 anni di garanzia, la GEFU garantisce la lunga
durata funzionale di questo prodotto.

GEFU garantiza la durabilidad permanente de
este producto mediante el sello GEFU-Q5, que
representa 5 aios de garantia.

GEFU garandeert een lange du-urzaamheid van
dit product met het GEFU-Q5 zegel, dat een
waarborg betekent van 5 jaar.

M3pnenuns, nomeyeHHble knen-mom GEFU-Q5,
VIMEIOT 5-NeTHI0I0 rapaHTuio.

GEFU garanterar hallbarheten hos denna
produkt med sigillet GEFU-Q5, som star for 5 ars
garanti.

GEFU garanterer produktets langsigtede
holdbarhed med forseglingen GEFU-Q5, som
star for en 5-ars garanti.

GEFU garanterer dette produktets
langtidsholdbarhet med GEFU-Q5-forseglingen,
som gir 5-ars garanti.

www.gefu.com/garantie

GEFU
GEFU GmbH

Braukweg 28 - 59889 Eslohe - Germany

Tel.+4929739713-0
Fax+49 29739713 -55
www.gefu.com



